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ENQUANTO 

Salmão ou Surubim em 
Papillote: Peixe envolvi-
do e assado em papillote, 
guarnecido à moda medi-
terrâneo com cogumelos 
shitake, pimentões e gen-
gibre, coberto por molho 
campestre. Sugestão do 
chef Caetano, do Naoum 
Express de Anápolis.

Almaviva safra 2006, 
tinto, castas Cabernet Sau-
vignon 63%, Carmenère 
26%, Cabernet Franc 9% 
e Merlot 2%, região Puen-
te Alto, Chile. Sugestão do 
amigo Dr. Carlos Victor.

ISSO...

Os empresários Miguel Marrula e Claudio Abreu, diretor da Delta 
Construção, no Vesúvio Restaurante.

O bonito casal Lorene e José Luiz Junior esbanjando toda elegância no Absoluto. 

Júlio Leite e Anna Júllia aproveitando a noite anapolina.A simpática Rúbia e o empresário Iram Camargo Junior, 
proprietário do Absoluto Choperia e Grill.

As belas amigas Fernanda Scapellini e Amanda Castro, na Alizzari Disco.
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